PEALED ROASTED BARLEY MD

Kleur wort:

MOUTSOORT: Roostmouten

Onze Pealed Roasted Barley MD is geroosterd in de roosttrommel op hoge
temperaturen. Wanneer het mout de gewenste kleur heeft bereikt wordt het snel
afgekoeld. Deze Pealed Roasted Barley MD mout geeft een gerookte/verbrande
smaak en donkere kleur aan bruine bieren.

Doordat we starten van gepelde gerst verdwijnt de ongewenste wrange smaak die
geroosterd kaf geeft.

Deze geroosterde mout kan gebruikt worden tot 5% van de moutstorting.

Eigenschappen

KLEUR EBC:
LOVIBOND:
SMAAK:
GEBRUIK:

MOUTSTORT:

1200

450,00

koffiebonen, toffee

Abbey Beers | Stout | Porter | Dark Ale |

Belgian Quadrupel | Belgian Brown
Tot 5%

Technische specificaties

@ VARIETEIT: Gepelde gerst
VOCHTIGHEID: max 6.5 %
KLEUR: 100 - 140 EBC
FIN EXTRACT: min 70 %
TOTAAL EIWIT: max 12.5 %



https://www.dingemansmout.be/nl/categories-malt/roostmouten
https://www.dingemansmout.be/nl

